Speisekarte einsvict7

\/orspeisen

Hausgemachte Antipasti mit Ziegenkiise 9,80€

Gegri]]te Paprika und Aubergina fein
mariniert mit Olivendl, mildem Essig und
frischer Petersilie, kalt serviert mit
cremigem Ziegenkﬁse und frischem
Baguerre.

Feine Steinpilzcremesuppe 7:90€
Samtig-cremige Suppe aus aromatischen
Steinpilzen, verfeinert mit zarten
Kartoffelwiirfeln, frischer Petersilie und
einem Hauch Sahne.

}1auptspeisen

Teriyaki-Lachs&Avocado Salat 18,70€

Gegri]]ter Terivaki-Lachs auf knackigem
Romana und Blattsalat mit Avocado,
Mghren, Cherry—Tomaten und Edamame.

Geschmorte Rinderbickchen 26,80€

Zart geschmorte Rinderbickchen in
kriftiger Jus, dazu cremiges
Kartoffelpiiree mit grobem Triiffelsalz
und marinierter Rote Bete.

Caesar Salat 16,80€

Romanasalat mit knusprigen
Croutons und Parmesan,
verfeinert mit Hausgemachten
Cacsar»Drcssing, serviert mit
gegrillcer Hihnchenbrust,

Kapern und Bacon.

Falafelsalat 15,80€

Salat, Hummus,
Avocadostreifen,Granatapfelkernen,
Cherrytomaten,Gurken,

arabisches Brot.

Falafelbillchen mit mariniertem @

Ziegenkﬁsesalat 16,80€

Gebratener Ziegenkise

auf Blatesalate mic gegrilltem
Gemiise, Cherrytomaten, Gurke
und knuspriges Ciabatta.

. . . . —
Frische Pasta mit Rinderstreifen 18,50€

Zarte Rinderstreifen, Cherrytomaten und
Bab /spinat in einer leichten Soja—Sahnesauce,
verf)einert mit einem Hauch Sherry und
gerdstetem Sesam

}{auptspeisen
Smash Burger 17,90€

Saftiger Smash Burger mit knusprigem Bacon
Cheddar, geﬂ‘dmmten Tomaten,

knackigem Salat und rauchiger BBQ Sauce
im Brioche Bun.

Kartoffelchips, Joghurt Dip.

Lupinen Burger 17,90€

Lupinen Pattie mit Guacamole,
Spitzkohlsalat und weifler BBQ Sauce in
veganem Brioche Bun.

Dazu: Karcoffelchips.

Frische Pasta mit Lachs 17,80€
Lachs geschwenkt in Oliven Ol,
Knob]auch, Cherrytomaten, serviert mi
frischem Spinat.

Schawarma-Teller 17,80€
Wiirzig mariniertes Rindfleisch
mit arabisch gewiirzten roten Zwicbeln
in Tomatensauce, Couscussalat,
Hummus, scharfem Dip und Fladenbrot

Warme Hihnchen-Galantine im Speckmantel. 19,50€
Schonend gegarte Hihnchen-Galantine, gefiillt
mit feiner Steinpilz-Hihnchenfarce und
umhiillt von zartem Speck, serviert auf
cremigem Kriuter-Kartoffelpiiree mit
aromatischem Salbei-Kurbis-Salat.
Cremiges Steinpilzrisotto 19,50€
Aromatisches Risotto mit frischen und
ctrockneten Steinpilzen, verfeinert mit
%rischm Parmesan, dazu knackiger Rucola
und hausgemachtes Kriutersl.

Black Angus Steakhiifte 24,50€
Black Angus Rindersteak auf
Quetschkartoffeln, Salat und Kriuterbutter

Snacks

Kartoffe]dippers 5,90€

Knuspricf;c Karcoffelchips, mit

Mayo oder Ketchup
Loaded Chips , Triiffel® 9,90€

Karcoffelchips, Triiffelmayonnaise,
Schnittlauch Parmesan

Dessert

Pistazien-Schokokuchen 7,90€

Schokokuchen mit fliissigem
Pistazienkern, dazu Vanilleeis

@ vegetarisch Q vegan
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	Hausgemachte Antipasti mit Ziegenkäse
	9,80€
	Gegrillte Paprika und Aubergine, fein mariniert mit Olivenöl, mildem Essig und frischer Petersilie, kalt serviert mit cremigem Ziegenkäse und frischem Baguette.
	Feine Steinpilzcremesuppe

	7,90€
	Samtig-cremige Suppe aus aromatischen Steinpilzen, verfeinert mit zarten Kartoffelwürfeln, frischer Petersilie und einem Hauch Sahne.
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	Gegrillter Teriyaki-Lachs auf knackigem Romana und Blattsalat mit Avocado, Möhren, Cherry-Tomaten und Edamame.
	Geschmorte Rinderbäckchen

	26,80€
	Zart geschmorte Rinderbäckchen in kräftiger Jus, dazu cremiges Kartoffelpüree mit grobem Trüffelsalz und marinierter Rote Bete.
	Caesar Salat
	Romanasalat mit knusprigen Croutons und Parmesan, verfeinert mit Hausgemachten Caesar-Dressing, serviert mit gegrillter Hähnchenbrust, Kapern und Bacon.
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	Falafelbällchen mit mariniertem Salat, Hummus, Avocadostreifen,Granatapfelkernen, Cherrytomaten,Gurken,
	arabisches Brot.
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	Ziegenkäsesalat
	Gebratener Ziegenkäse
	auf Blattsalate mit gegrilltem Gemüse, Cherrytomaten, Gurke und knuspriges Ciabatta.


	16,80€
	Frische Pasta mit Rinderstreifen

	18,50€
	Zarte Rinderstreifen, Cherrytomaten und Babyspinat in einer leichten Soja-Sahnesauce, verfeinert mit einem Hauch Sherry und geröstetem Sesam
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	Smash Burger
	17,90€
	Saftiger Smash Burger mit knusprigem Bacon Cheddar, geflämmten Tomaten,
	knackigem Salat und rauchiger BBQ Sauce
	im Brioche Bun.
	Kartoffelchips, Joghurt Dip.
	Lupinen Burger

	17,90€
	Lupinen Pattie mit Guacamole, Spitzkohlsalat und weißer BBQ Sauce in veganem Brioche Bun.
	Dazu: Kartoffelchips.
	Frische Pasta mit Lachs
	Lachs geschwenkt in Oliven Öl, Knoblauch, Cherrytomaten, serviert mi frischem Spinat.


	17,80€
	Schawarma-Teller
	Würzig mariniertes Rindfleisch
	mit arabisch gewürzten roten Zwiebeln in Tomatensauce, Couscussalat,
	Hummus, scharfem Dip und Fladenbrot


	17,80€
	19,50€
	Warme Hähnchen-Galantine im Speckmantel.
	Schonend gegarte Hähnchen-Galantine, gefüllt mit feiner Steinpilz-Hähnchenfarce und umhüllt von zartem Speck, serviert auf cremigem Kräuter-Kartoffelpüree mit aromatischem Salbei-Kürbis-Salat.
	Cremiges Steinpilzrisotto
	Aromatisches Risotto mit frischen und getrockneten Steinpilzen, verfeinert mit frischm Parmesan, dazu knackiger Rucola und hausgemachtes Kräuteröl.



	19,50€
	Black Angus Steakhüfte
	Black Angus Rindersteak auf Quetschkartoffeln, Salat und Kräuterbutter


	24,50€

	Snacks
	Kartoffeldippers
	Knusprige Kartoffelchips, mit Mayo oder Ketchup

	Loaded Chips „Trüffel“
	Kartoffelchips, Trüffelmayonnaise, Schnittlauch Parmesan

	5,90€
	9,90€

	Dessert
	Pistazien-Schokokuchen
	Schokokuchen mit flüssigem Pistazienkern, dazu Vanilleeis

	7,90€



